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Pour commencer :

~ Terrine de Foie gras et chutneg aux Pommes

suPPIément de 2€ dans les menus

~ Assiette de saumon mariné, et sorbet verveine

~ Découvrez oeuf cocotte cuit devant vOous,

creme tartutfada

~ Asperge en chaud froid, sauce mousseline,

tartine clejambon cru Fagon pan con tomate

24,00€

21,00€

20,00€

19,50«
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~ Suivi d’un pOISsSON :
]

~ Noix de St Jacques snackées au safran

des templiéres
~ Cuisses de grenoui”e en Persi“ade

- Dos de cabillaud réti sur lit de tapenacle

de tomate J'us de basilic

Ou continuer avec une viande:

~ l\/\agrct de canard en éventail a la moutarde de cassis

- ’indémodable ris de veau braisé aux morilles

suPPIément de 2€ dans les menus

26,00«

21,00€

24 00€

22,00€

27,00€
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- Fromages de notre régjon 7,00 €

t emcin |e moment gourmancl :

~ Croquant fraise, soupe de fraise ala menthe, sorbet

Fraise) mousse chocolat blanc 10,00€
- Tiramisu aux cerises 10,00<
- Dessert de 'Evidence 10,00 €

(Poire Pochée au crémant, créeme, nougatine, glace nougat)

- Mousse de haricot blanc, feuille de chocolat
et salade de framboises au basilic 10,00<



